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Vanilkove rohliCky, které se povedou 4o

Potrebujes: e 3 zloutky * 12 dkg cukru e 12 dkg
strouhanych orfechu nebo mandli ¢ 25 dkg masla pokojové te-
ploty ¢ 30 dkg hladké mouky

* na obalovani upecenych rohlicku: vanilkovy a praskovy cukr
A jesté nadobi a dalsi véci: val, plech, papir na peceni

Postup:

c Smichej na vale vSechny suroviny, az vznikne vla¢neé tésto. Pak z néj vytvaruj kouli a dej
asi na jednu hodinu do lednic¢ky odlezet.

Pak tésto rozdél na tri stejné dily. Z kazdého dilu vytvaruj valecek o pruméru 3 cm
a nakrajej z n€j asi 3 cm hruba kolecka.

Z kolecCka udélej nejprve kulicku a z ni valecek, ktery zahnes$ do tvaru rohlicku.

Rohlicek poloz na pecici papir na plech a az bude plny, dej jej asi na 15 minut do trouby
predehraté na 170 °C. Dej pozor, aby rohlicky v troubé prili§ neztmavly.

Jesté horkeé rohlicky obal ve vanilkovém cukru.

Tvarovat tyhle rohli¢ky zvladnou i dét, protoze se nelamou. Z jedné davky udélate 50 az 55 kousku.

L]
L]
L]
L]
L]

Zdroj: Regenbogen, Dagmar Kleewein



