250 g ryze
kari koreni

100 g hlavkové zeli
100 g kvetak

50g sterilovany hrasek

sul
100 g porek
4 dl voda

80g maslo

100 g mrkev

Zeleninu ocistime a nakrajime na nudlicky. Kvétak rozebere-
me na razicky. Ryzi opereme.

Nudlicky porku a karotky osmahneme na masle asi po dobu
3 - 4 minut. Potom pridame na nudli¢ky nakrajené zeli a ri-
ziCky kvétaku. Smeés osolime, okorenime a kratce podusime.
Konecn¢ pridame opranou ryzi. Zeleninovou ryzi zalijeme
vodou a zavarime. Ryzi se zeleninou zamichame a ve vyhraté
troub¢ dodusime dom¢kka.

Cejlonskou zeleninovou ryzi podavame samostatné, ale také
treba ke skopovému masu.
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